
 
 
 

Formule à Partager : 25 € TTC 

 
Tapas salées Froides 

Planche mixte : Jambon Serrano, Magret de Canard Séché,  

 Fromages La Mère Richard 
1 planche pour 3 pers 

 

Saumon fumé par nos soins, Croutons Grillés 
1 plat pour 3 pers 

 

Trio de Tartinades : Caviar d’Aubergine, Confit de Tomates,  

Tapenade d’Olives 
1 planche pour 3 pers 

 

Tapas salées Chaudes 

Calamars à la Romaine 
1 plat pour 3 pers 

 

Crevettes sautées à l’Ail 
1 plat pour 3 pers 

 

Frites Maison 
1 plat pour 3 pers 

 

Tapas Sucrées 

Assiette Gourmande 
1 plat pour 3 per 



 
 

MENU MANOU : 35 € TTC 

 

Entrées 

 

Tartare de Saumon acidulé et Herbes Fraiches 

ou 

Œuf Cocotte à la Truffe, Mouillettes grillées 

 

Plats 

 

Suprême de Volaille, sauce Morilles,  

Ecrasé de Pommes de terre et Légumes de saison 

ou 

Pavé de Thon à la Plancha, Pistou de Basilic,  

Légumes de saison, Purée de Patates douces 

ou 

Assiette Végétarienne, Gratin de Gnocchis et Légumes de saison 

 

Desserts 

 

Coulant au Chocolat, Glace Vanille 

ou 

Tarte Tatin aux Pommes, Glace Caramel Beurre Salé 



 
 

MENU spécial FÊTES : 49 € TTC 

 

Entrées 
 

Foie gras Maison et Brioche tiède 

ou 

Saumon gravlax, Crème citron fouettée 

 

Plats 
 

Quasi de Veau aux Morilles,  

Ecrasé de Pommes de terre et Légumes de saison 

ou 

Dos de Cabillaud Roti, crème de Poireaux 

Purée de Patates douces et Légumes de saison 

ou 

Assiette Végétarienne, Gratin de Gnocchis et Légumes de saison 

 

Desserts 
 

Coulant au Chocolat, Glace Vanille 

ou 

Pavlova aux Fruits Frais 


